Le paste dolci, morbide e fragranti, vengono farcite con crema,
marmellata, cioccolato, pistacchio e decorate con frutta fresca di

stagione e sono perfette per una pausa golosa e sfiziosa.

Pasta sfoglia e pan di spagna
farciti con crema chantilly e
guarniti con una spolverata di
zucchero a velo.

Bigne ripieno di crema chantilly,
con glassa al cioccolato bianco e
al cacao.

125 -12 pz.

75 gr. cad.

127 -12 pz.
75 gr. cad.

Cannolo di pasta sfoglia
glassata ripieno di crema
chantilly.

Bigne ripieno di crema all
cacao, con glassa al cacao e al
cioccolato bianco.

126 - 12 pz.
75 gr. cad.

128 - 12 pz.
75 gr. cad.



Tartelletta di pasta frolla con
crema pasticcera e mandorle e
nocciole, ricoperta di gelatina.

Cestino di pasta frolla farcito
con crema alla ricotta e uvetta,
ricoperto di gelatina ai lamponi.

Cestino di pasta frolla con
crema pasticcera e mele a fette,
ricoperto di gelatina.

Tartelletta di pasta frolla con
crema chantilly e glassa al
cacao.

Tartelletta di pasta frolla con crema

al pistacchio, glassa al cioccolato
bianco e granella di pistacchi.

Pan di spagna bagnato con caffe

con crema al mascarpone e
spolverata di cacao.

131-12 pz.

90 gr. cad.

140 - 12 pz
90 gr. cad.

143 -12 pz.
90 gr. cad.

132 -12 pz.
90 gr. cad.

133 -12 pz.
90 gr. cad.

134 -12 pz.
75 gr. cad.

Tartelletta di pasta frolla
con crema chantilly e frutta,
ricoperta di gelatina.

Tartelletta di pasta frolla con
crema chantilly e frutti di bosco,
ricoperta di gelatina.

Cestino di pasta frolla con
crema alla ricotta, ricoperto di
gelatina.

Tartelletta di pasta frolla con
crema chantilly e glassa alla
fragola.

Tartelletta di pasta frolla con
crema al mascarpone e cacao
in polvere.

139 -12 pz.
90 gr. cad.

148 - 12 pz.
90 gr. cad.

149 -12 pz.
90 gr. cad.

151-12 pz.
90 gr. cad.

135 -12 pz.
90 gr. cad.



